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ÈNotre produit vedette È

Variété par ordre dôemballage

ÈGâteau Opéra (9), Ivoire à la framboise rouge (7), Bourdaloue (7), 

ÈParis-Brest (6), 3 Fruits (7), Gâteau Praliné-pistache (9), Noix & canneberges (7)

ÈCup caramel (7), Citron frais (7), Mignardise du Diable (9)

Créateur de Petit Fours

75 unités/Master caisse,10 variétés,    19g par bouchée, poids net :1.4 kilo

ÈPrésentation Chic et pratique, plateau conçu sur mesure pour les utilisateurs

ÈIngrédients de la plus haute qualité

ÈManipulation rapide et sans tracas grâce au concept des séparateurs de lôemballage

ÈProduit sans mousse, longue tenue en salle, nul besoin de déposer dans des caissettes

ÈMaster caisse très compacte, ultra résistante, zéro dommage

ÈMaster caisse shrink wrappée individuellement, protégée contre les odeurs croisées

906 Simard, Chambly, Québec, Canada, J3L 4X2, ( +1 450 447·0777 info@mignardise.ca

Le travail dôun chef sous chaque couvercle !

±

Retirer le papier film de la master caisse.

Manipuler congelé. Réserver au frigo pour 1 heure et servez !



RASPBERRY LEMON HAZELNUT
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Créateur de Petit Fours

PICK & CHOOSE

De1 variété caisse À 10 variétés caisse        36 Choix de variétés

Personnalisez votre caisseÐ, choisissez 1 à 10 variétés par emballage

ÐUn minimum de 5 caisses est requis

Selon votre sélection, obtenez de 60 À 90 unités caisse
Quantit® dôunit®s requises par rang®e: Tartelettes (7)

Gâteaux (9)

Choux (6)

Cup chocolat (7) 

ü10 rangées par caisse

Retirer le papier film de la master caisse.

Manipuler congelé. Réserver au frigo pour 1 heure et servez !

Choisissez vos préférées, on emballe pour vous !
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Opéra

Bourdaloue

3 Fruits
Hazelnut
Pistachio

Lemon
n

35% Cream puff

Coupe ivoire à la 
framboise rouge

Paris-Brest

CupCaramel

DevilõsBite 

TruffflesAlmond raspberry

Apricot tarte 

Nuts & 
cranneberrie
s
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Créateur de Petit Fours

Voir liste de produits È36 variétés offertes
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1 VARIÉTÉ CAISSE

nouveau
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ÈPrécoupés ÈTop qualité,100% beurre

ÈCaisse ultra compacte ÈEmballage  extra pratique

ÈZéro dommage, zéro perte ÈManipulation rapide

ÈAucune mousse ÈNul besoin de caissette

ÈLongue tenue en salle ÈManipuler congelé

Artisanal

Artisanal

90 unités/caisse, 5 variétés, 13,3g par bouchée, poids net 1.2 kilo

Gâteaux précoupéspur beurre

Super rendement 

Créateur de Petit Fours

Variété de gâteaux : 

ÈChocolat (18), Vanille (18), Café (18), Orange (18), Framboise (18)

Artisanal

Retirer le papier film de la master caisse.

Manipuler congelé. Réserver au frigo pour 1 heure et servez !
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http://demo.obliksoftware.com/mignardise/Mignardise/
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Gâteaux précoupés100% beurre      1variété/caisse

Framboise

OrangeMoka Café

Citron Praliné

Amande
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12 variétés offertes en format de 90 ou 100 unités/caisse

ÈExcellent rendement qualité/prix

ÈZéro dommage, zéro perte

ÈManipulation rapide et sans tracas

ÈAucune mousse, nul besoin de caissettes

ÈRefermer le couvercle pour le prochain service

ÈDŃǘŜŀǳ ŞǇƻƴƎŜ ǾŀƴƛƭƭŜ ŞǘŀƎŞ Ŝǘ ƎƭŀŎŞ ŘΩǳƴŜ ŎǊŝƳŜ млл҈ ōŜǳǊǊŜ Υ
Au choix : Caramel, Citron Frais, Érable, Moka Café, Noisette, Vanille Française
ÈDŃǘŜŀǳ ŞǇƻƴƎŜ ŎƘƻŎƻƭŀǘ ŞǘŀƎŞ Ŝǘ ƎƭŀŎŞ ŘΩǳƴŜ ŎǊŝƳŜ млл҈ ōŜǳǊǊŜ Υ

Au choix: ChocoFudge, Framboise, Orange, Amande 
ÈGénoise Vanille entrecoupéŘΩǳƴŜ ŎǊŝƳŜ млл҈ ōŜǳǊǊŜ Υ tǊŀƭƛƴŞ-Pistache
ÈBiscuit Joconde entrecoupéŘΩǳƴŜ ƎŀƴŀŎƘŜ Ŝǘ ŘΩǳƴŜ ŎǊŝƳŜ ŜȄǇǊŜǎǎƻ млл҈ ōŜǳǊǊŜ Υ hǇŞǊŀ 

Aussi 

Caisse mixte sur demande

Votre choix, de 2 à 10 variétés caisse

Retirer le papier film de la master caisse.

Manipuler congelé. Réserver au frigo pour 1 heure et servez

Créateur de Petit Fours
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80 unités/caisse, poids net 1 kilo

Plateaux assortis Mini Luxe 

Créateur de Petit Fours

Variétés :

ÈTartelette aux fruits (10) Tartelette au citron (10), Macaron chocolat (10) Macaron framboise (10) 

ÈGâteau à lôorange(10) Gâteau à la framboise (10) Meringue chocolate (20)

Donne 10 plateaux/8 unités/2 personnes

Donne 20 plateaux/4 unités/1 personne

ÈCaisse compacte ÈConcept pour service à lôassiette

ÈEmballage réfléchi ÈZéro dommage, zéro perte

ÈManipulation rapide et sans tracas ÈRefermer le couvercle pour le prochain service      

Retirer le papier film de la master caisse.

Manipuler congelé. Réserver au frigo pour 1 heure et servez !
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ÈQuatuor de Mignardises È

La plus populaire suggestion de présentation, pour deux !



72 unités/caisse, 6 variétés, 12.5g par unité, poids net 930g

Aussi disponible en emballage cadeau, 7 unités, 87g

ÈAbricot-Lavande, Café, Chocolat, Coconut-Passion, Framboise et Pistache

Meringues craquantes aux amandes, les macarons sont croustillants ¨ lôext®rieur et 

tendres ¨ lôint®rieur.

Color®s et savoureux, chaque Macaron est individuellement garni dôune onctueuse 

crème à la saveur de leur coquille.

.      
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Ahhhh... Nos mignons Macaronsé  Si rondsé Si bonsé       

Créateur de Petit Fours
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Macarons100% Naturel 100% Naturel


